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la soupe de *
Champlguons ;

Pour 4 parts

———

| barquette de champignons de Paris
5 pommes de terre moyennes

| boullon cube

Créme frolcne (optionnelie)

Sel et poivre

\ Hulle ou beurre pour faire revenir les champignons
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. Eplucher et laver les champignons*avant de les
couper en tranches.

1. Eplucher ef laver les pommes de terre, les #
couper en 2, puis en tranches fines.

3. Faire revenir les champignons dans un peu de
maofiere grasse.

4. Recouvrir de "0 ml deau, gjouter le bouilon
cube et les pommes de ferre.

b. Laisser cuire, usqua ce que les pommes de
terre solent fendres o ceur.

b. Mixer, gjuster la quantté deou pour obtenir la
bonne consistance et auster l'assaisonnement.

Le peft plus - une fols servie, rojoufer une cullere
de creme froiche.




